Fechy Wein und Gorganzola Kase haben
etwas gemeinsam; Die Kombination aus
Handwerkskénnen und einwandfreien

Rohstoffen macht sie unverwechselbar,

Der Pléante urie

temberdubend |40 dle
Aussichit, die man von
Féchy mit dginer-allgn

Wiinzernausern auf den Gan-
fersee, ‘g Alpengipfel wnd
riatlistien. die’ Aebberge. mit
den Chasselas-Trauben hat,

SEIT 800 JAHREN
Fterrmnrermioache  snllep
i3, Jahshunders die ersien
Rebsbiicke In der O gebracht
naten K3t und Torvim Boden,
das milde Mitrotima sowie
oEs Kannen der Winzer sar-
gen o heuts dafor, dass der
Fachy-\eln mig selner mine-
ralischen Mabe 5o belieht st
Mit dem \Vane du . Mordos,
gem febgiet der Welt hietet
der Ok noch elne andere Bo-
sopderiein Seit 1996 werden
auf giner kleinen Farzelie jedes
Jabr nede Kebsooeke aus Bller
Wicls ampeafiznzt, Inpwischen
wind g1 B0 Tiaiheaiaiien Sod
Y1 bardern-Aus ihnen werden
allidbrlich cinige Haachen: mit
tem el U mones: ge-
ragen,; dem Geschmack der
Welr,

UNVERWECHSELBAR
Eirners | Typisch - acgioralen G-
eefiMack = und . pren Chaathe-
fsischen Geruch - zecheet den
italientschen '&lg-‘mmh aus, Der
Brausshmnelkice will murn e-
rigen Prosinzen des P monis g
der Lambaidel vor rund 40 € ise-
reien berpesiedt Knapp sin Drittel
der vier Millanen gebastans L
sing fir cen Export bestmimd,

VIELSEITHG In EINSATE

15531 sich Akt mLy
nen oder Qien
qenicasan, - Gekramelt iird mit
Walnissen - nenmischi, werfehi
ersuch Salaten die besandere
Wirze, Er giby Prgla- unid g
WABESALCEN dis qewnse Flag
wend il erstopnck g (Henge.
richier wis Gt und Pirsar s

imse Ao gl wm B b a1, bek 700, nelahge et

Rlivusehipence! |
mif Kultur

For den chavakeenstischen Bird-
shimmel nerdes dem KFsedduch
warér strenpaten hpglepischen de-
dirgunpen Kultures dos Bakreriums
Menpcliinnm moquedort hnreprfaod
it die { pine wohreed der Reifling
wil Kopdfers ader Edelséphingaein
aurennakel - dely Souerseoff o in
den Teig gilongl.

Filsemecrer
un il Friauki-
ensleer
dan) hixt
mefirols
Th fahie
Erfpbrungy



